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Основные вопросы, подлежащие контролю Результаты
проверки

1.,щоставка, прием и храпение пищевых продуктов

1.1 Наrrичие сопроводительньIх документов на
поступающие в пищеблок сырье и шищевые
IIродукты:
1.1.1. товаросопроводительнuul документация,
обеспечивtlющм прослеживаемость пищевой

ее

1.1.2. докlменты, подтверждающие качество и
безопасность продукции (в зависимости от вида фrr/*сзzltфzrzt

/ u*.оzсleе-*1.2 На.rrичие маркировки на трЕшспортной упаковке
на пищеблок

1.3. Условия хранения пищевых продуктов на пищебпоке
контролируются путем сравнения сроков годЕости и
температурного режима, ук€ванных на маркировке tIallJc?r tcr aJ-

l/

2. Приготовление блюд на пищеблоке школы

2.| Меню на день проверки

Ншrичие согласованного примерного меню, в

котором указан перечень блюд и их состав на каждый

день.

+

,r..э. Оценка соответствия фактического перечня готовых
блюд на столе у школьЕика тем блюдаrrл, которые

в меIIю на день
t

2,4 Сравнение фактического веса бшода норме выхода
блюда, }казанного в меЕю, п}"тем взвешивания
отдельньIх порчий готового блюда (выборочно 3

порции) иJIи п}"тем деления общей массы готового
блюда (за вычетом тары) на количество выписtlнных

еро8&?с"rР"'

2.5 Оценка технологии приготовления блюда проводится
путем сравнения фактического наличия на пищеблоке
на момент проверки пищевьIх прод}ктtlý,I и перечня
необходимого и в меню.

Rl ЦJ,/2*ьд?с,6

3. Выдача готовых блюд

3.1. Оценка температуры готовых блюд на линии раздачи
и на столе школьника. ý*tr "/"е"*_

з.2 Оргшrизация работы бракеражной комиссии
ОЦеНИваеТСЯ по СЛедуюЩим MoMeHTaI\4 : нzlЛИчИе

положения о комиссии, её состав и фактическое {Чаlzr7"r/*а*а
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продукта. фактическим условиям

2.2.

порции.

уIIастие всех членов комиссии в ежедневной работе,
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заполнение бракеражного журнаJIа по каждому блюду
с подписями членов комиссии.

3.3. Качество приготовленной пищи
/€ам.ёLёr/6

4.Соблюдение требований СанПин

4.1 Санитарное состояние пищеблока, столовой
tZze_zz"c.O

4.2. Сугочные пробы
Lа,с<Э,"е,РаааоД*

4.з. Контрольнiш порция
Lz-<-z-<Э.e,e-azc+Д_

5.Информационная открытость

5.1. Информация на стенде
*

Состав бракеражной комиссии r
Ежедневное меню t
График работы столовой t
Часы свободного посещения для KoHTpoJUI питания

кгорячей линии>Телефоны

+
должностные лицаответственные

r
по культуре питанияМатериалы r

a//y'e*}аa/al-
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